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CHMenii 7

Rinderconsommé
mit Maultaschen und frischen Krautern

(C

Schweinelendchen

mit Champignonrahmsauce
feinem Marktgemduse und Spatzle
(C
Apfelkuchle mit Vanillesauce

€ 23,50 pro Person

CAenii 2

Badische Kartoffelcremesuppe
(CE
Landsknechtbraten vom Schwein
mit Krauter-Biersauce
dazu Bayrischkraut und Serviettenknddel
(CI
Frischer Obstsalat mit Eis

€ 19,50 pro Person

CHMemi 5

Frische Blattsalate
mit knusprigem Speck und Croutons
(I
Badischer Sauerbraten
mit Apfelrotkraut und Spatzle
(I
Beerengriitze mit Vanilleeis

€ 22,50 pro Person



CHMeni %

Bunter Salatteller der Saison
(C
Tomatencremesuppe
(C
Geschmorte Rinderroulade
mit Serviettenknodel
und frischem Gemiuse
(C
Karamellisiertes Obst mit Sahne

€ 24,80 pro Person

CMenii §

Frische Blattsalate mit Shrimps
in Thousand-Island-Dressing
(I
Karotten-Ingwer-Suppe
(I
Gefullte Kalbsbrust mit Dunkelbier-Jus
an Kaisergemuse und Kartoffelspalten
(I
Bayrisch Creme auf Mangopiree

€ 27,50 pro Person

CMenii 6

Mango-Avocado-Serrano-Tatar
auf Blattsalaten
(I
Champignonrahmsuppe
o>
Schollen-Basilikum-Rollchen am SpieB
auf einer
Chorizo-Oliven-Kartoffelpfanne
(I
Beschwipste Buhler Zwetschgen
mit Vanilleeis

€ 31,80 pro Person



CBuffet

Kulinaria”

Gemischtes Salatbuffet mit Dressing
Geflugelsalat mit Ananas
Badischer Lauchkuchen

Norwegischer Rauchlachs
mit Sahnemeerrettich

Tomate mit Mozzarella
Schwarzwalder Schinken mit Melone
Marinierter Tafelspitz in Vinaigrette

[
Petersilienwurzelsuppe
[
Glaciertes Kalbsniisschen
mit Steinpilzen,

Marktgemuse und Spatzle

Gebratener Badischer Flusszander
auf einem Kartoffel-Gemiiseragout

o
Eisbombe

WeilRe Mousse au Chocolat
auf Mangopuree

Lauwarme Zwetschgenknddel
mit Vanillesauce

Marinierter Fruchtsalat

Kasebrett

€ 33,80 pro Person



CBuffet
Ausm Lindle"

Gemischtes Salatbuffet
mit Kartoffel-Speck-Dressing

Rustikale Schinkenplatte
mit Blutwurst, Leberwurst
und Landjager

Marinierte Bauernsilze
mit Schnittlauchvinaigrette

Lauwarmer Speck-Zwiebelkuchen

Geraucherte Schwarzwaldforelle
mit Sahnemeerrettich

Badisches Maultaschensupple

Spanferkelbraten
mit Kimmelkraut und Schupfnudeln

Gebratenes Huihnerbriistchen
,Schwarzwalder Art“
mit Sauerkirschen, Speck
und Champignons
dazu Spatzle und Marktgemiise

O R

Heimatliches Kasebrett
mit Schwarzwalder Rahmkase,
Tortenbrie und Miinster

Sauerkirschmousse
Rote Griitze mit Vanillesauce
Apfelkiichle
Schwarzwalder Kirsch-Tiramisu

€ 30,50 pro Person



CBuffet
Baden”

Gemischtes Salatbuffet mit Dressing
Gemischte Schinkenplatte

Kartoffelrahmsuppe mit Croutons

Gebratene Hahnchenbrust
mit Tomatensauce

Schweinehaxenfleisch in Biersauce
Spatzle - Semmelknodel - Bandnudeln
Frisches Gemuse
ICIES
Abgezogene Sauerkirschen
mit Vanillesauce

Eisbombe

€ 21,00 pro Person



CBuffet
Coskana"

Gemischte Antipasti
Tomaten-Mozzarella
Marinierte Gambas

Spaghetti-Pesto-Salat
mit getrockneten Tomaten
und Parmaschinken

WeiBe Bohnen mit Thunfisch
Vitello Tonato
Carpaccio vom Rinderfilet

O R

Kalbsragout
mit mediterranen Gemiise

“Saltimbocca alla Romana“
Kalbfleischtaschen
gefullt mit Salbeiblatt
und Parmaschinken,
dazu Marsala-Sahne-Sauce
und Tagliatelle

Pangasiusfilet
auf Ratatouillegemuse
und Krauterrisotto

O
Panna Cotta
Tiramisu

Eisbombe mit exotischen Friichten
Amarettotortchen

Kasevariation
mit weiBen und roten Trauben

€ 35,00 pro Person



Bravthaus
CGalx SBuffet

Norwegischer Rauchlachs
mit Meerrettich

Gebeizter Lachs
mit Sauce Lidingoe

Terrine von Hecht und Lachs
mit Safransauce

Vitello Tonnato

Carpaccio vom Rindfleisch
mit Parmesan

Perlhuhnbristchen
mit Sauce Cumberland

Entenleberpastete
mit Waldorfsalat

Salat von Gronlander Crevetten
und Avocados

Salat von Artischokenherzen
und Tomatensalat

Blumenkohl mit schwarzen Oliven
und Gurkensalat

Geflugelsalat mit Frichten
und Muschelsalat

Karottensalat und Salat Nicoise

Frische Salate
mit verschiedenen Dressing

Crevettenrahmsippchen
mit Gemusestreifen



Angus Roastbeef am Stick gebraten
mit Sauce Béarnaise

Griine Speckbohnchen
und Gratin Dauphinois

Badisches Zanderfilet
in Kartoffelkruste

Rahmgemiise

Spaghetti Provencal mit Gambas

o>

Brillat Savarin - Miinster - Chévre
Gorgonzola - Reblochon

Mousse von weiler
und brauner Schokolade

Créme Caramel
Rote Griitze mit
Vanillesauce
Frischer Obstsalat
Limonencréeme
Griesflammeri mit Himbeersauce
Marinierte Beeren

Tiramisu
Eispyramide

Baguette - Nussbrot - Sechskornbrot
Winzerbrot - Laugenbrotchen
Mohnbrotchen - Sesambrotchen
Salzbutter

€ 59,50 pro Person



CBuffet
Alier CMarkiplatz”

Brot - Butter - Schmalz
ICI
Rohkost- und angemachte Salate

Schwarzwalder Schinkenbrett
mit Essiggemiise

Wirzige Bauernslilze

Badischer Wurstsalat
mit Zwiebeln und Gurken

Angemachter Bibeleskas
mit Zwiebelringen

Mariniertes Gemiuse

Badische Kartoffelsuppe
mit Schinkenwiirfel

o

Schweinekrustenbraten in Biersauce
dazu Marktgemiise und Serviettenknodel

Kasespatzle
mit gerosteten Zwiebeln und Bergkase

Rote Grutze mit Vanillesauce
Eisbombe

€ 24,50 pro Person



(Rittermahl

Siifig und edel Met
o> =

Steinbrot vom Haus- und Hofbacker
mit Schmalz und Bibeleskas

Schwarzwalder Rauchschinken
am Stick

Kraftiges Suipplein
nach Laune der Kiichenmagd

(GRS
Knusprige Ente
Schlegel vom Federvieh
Gesengtes Spanferkel
Ragout vom heimischen Wild

Gutes Beiwerk wie
Rotkraut mit Apfel

Weinsauerkraut
Kartoffelknodel, Bubaspitzle

Erdapfel in der Schale

Bratapfel mit Vanillesauce
Waldbeerengriitze
Kase

€ 30,50 pro Person
ab 20 Personen



Lamm &
Q&panferke

Als ganz besonderes Erlebnis bereiten
wir lhnen gerne ein ganzes Lamm oder
Spanferkel frisch auf unserem Grill zu.

Sobald die richtige Kerntemperatur erreicht
ist, wird das Fleisch frisch auf dem Teller
angerichtet.

Gerne unterbreiten wir lhnen ein

individuelles Angebot.

Blattsalate
Krautsalat

Ein ganzes Lamm oder Spanferkel
vom Grill

Ratatouille

Preis auf Anfrage
10 - 30 Personen



CBierdiplom

Sie sind auf der Suche nach einem abend-
fullenden, ausgefallenen Programm fur eine
Feier, privat oder geschaftlich?

Unser Braumeister, Peter Kopf, nimmt sich
dieser Herausforderung an und bringt seinen

Gasten ganz nebenbei die Kunst des Bier-
brauens naher.

BegrufBung
durch den Braumeister

Badisches Fingerfood
ICIE

Brauereifiihrung
mit ausgedehnter Bierverkostigung

Vesperplatte oder warmes Gericht
(nach Absprache)

Unseren Bierschnaps als Verdauerle

Nachspeise

Fragebogen
Bierdiplom

im BADISCH-BRAUHAUS-Glas

€ 35,00 pro Person
10-30 Personen



%jﬂlﬂﬂ&’hﬁ!
CMeni 7

Ratatouillesuppe mit Tofu
(CIRR

Kleine Semmelknodel auf einem Ragout von
Steinpilzen in Krauter-Sahnesauce

Frischkasemousse mit Friichten

€ 19,50 pro Person

Q%yﬂlm}"ahﬂf
CMerni 2

Bunter Salatteller der Saison

Champignonrahmsiippchen
o

Lasagne mit Spinat und Tofu
auf Krauterschaum

Mousse au chocolat

€ 22,50 pro Person



Vegelarische
CGerichte

Wenn Sie kein vegetarisches Menu bestellen
mochten, bieten wir zahlreiche vegetarische
Gerichte als Hauptspeise zu unseren Menus
und Buffets an.

Serviettenknodel
auf einem
Ragout von Steinpilzen
in Krauter-Sahnesauce € 9,50

Piccata vom Knollensellerie
an Spaghetti
mit feinen Krautern
und Gemisestreifen € 9,20

Lasagne mit Spinat und Tofu
auf Krauterschaum € 9,90

Gratinierte Auberginen
mit Jagerreis € 9,50



CBufet
(W interaauber 1

Geraucherte Schwarzwaldforelle
mit Sahnemeerrettich

Graved Lachs
mit Honig-Dill-Dip

Frische Melone
mit Schwarzwalder Schinken

Tomate - Mozzarella mit Basilikum
Frische Salate mit diversen Dressings

Badische Kartoffel-Lauchsuppe
mit Kracherle

(CE
Geschnetzeltes vom Kalb
mit Wiesenchampignons

und Kartoffelrosti

Entenkeule in Orangen-Pfeffer-Sauce
dazu Zimt-Rotkraut und Knodel

Mit Lachs geflllte Pangasiusrollchen
auf Gemusenudeln

Rote Grutze mit Vanillesauce
Mit Maraschino marinierter Fruchtsalat

Mousse au Chocolat an Mangospiegel
Tiramisu

Gemischtes Kasebrett mit Weintrauben

Dazu reichen wir unser uriges Brot,
Baguette, Butter und Schmalz

€ 31,50 pro Person



CBuffet
W interzauber 2

Geraucherte Schwarzwaldforelle
umlegt mit Graved Lachs

Shrimpscocktail
Maispoularde mit frischem Obst

Tranchen von rosa gebratenem
Roastbeef mit Sauce Tatar

Carpaccio vom Rind
mit gehobeltem Parmesan

Auswahl von winterlichen Blattsalaten
und angemachten Salaten

O R

Maronencremesuppe

Knusprig gebratene Gansebrust
mit Apfel-Rotkohl und Kartoffelknodel

Am Stlick gebratenes Schweinefilet
mit frischen Pilzen, Marktgemise und
Spatzle

Pochierter Badischer Flusszander
in Safranschaum an Gemiserisotto

Bratapfelmousse
Eisbombe
Birnen-Zimt Mousse
Panna Cotta

Kaseauswahl mit frischen Trauben

€ 36,50 pro Person



Adventsmenii ]

Maronencremesuppe
mit Preiselbeersahne

Entenbraten mit Orangensauce
Apfelrotkraut und KartoffelkoRen

O
Nougat-Quarkcreme mit Bananen

€ 26,50 pro Person

Adventsmenii 2

Feldsalat mit Himbeerdressing
Speck und Kracherle

Steinpilzcremesuppe

Im Speckmantel gebratene Medaillons
vom Rehriicken
mit Zimtpflaumen und Rotweinsauce
dazu Schupfnudeln

Stollenpralinen
mit Orangenkompott

€ 34,50 pro Person



Qbonstiges

Servicepauschale pro Servicekraft
ab 01.00 Uhr € 30,00

Aperitif des Barchefs (nach Absprache)

pro Person € 5,00
Kuchengedeck pro Person € 2,00
Stuhlhusse pro Stiick € 2,00
Menukarte pro Stlick € 2,00
Korkgeld

Sekt, Schaumwein, Wein € 12,00

Getrankepauschale auf Anfrage

Videotechnik

Beamer bis 30 Minuten € 30,00
Beamer Tagesmiete € 80,00
Tontechnik ab € 120,00
Lichttechnik ab € 85,00

Gerne vermitteln wir lhnen auch Kiinstler,
DJs und Techniker zur individuellen Gestal-
tung ihrer Feier.

Samtliche Technikpakete sind nur nach vor-
heriger Absprache buchbar.

Zimmer
Einzelzimmer ab € 50,00
Doppelzimmer ab € 82,00

Weitere Informationen zu den Zimmern
erhalten Sie auf der nachsten Seite.

Tiefgarage
pro angefangene Stunde € 1,00



'BADISCH .
BRAUHAUS

StephanienstrafBe 38-40
76133 Karlsruhe

Tel: 0721 / 144 - 4400
Fax: 0721 / 144 - 310
info@badisch-brauhaus.de

@

ALLVIEALYS

StephanienstraBe 38-40
76133 Karlsruhe

Tel: 0721 / 144 - 4444
Fax: 0721 / 144 - 310
info@allvitalis-cocktailbar.de

Hotelwelt
i KUBLER

BismarckstraBe 39-43
76133 Karlsruhe

Tel: 0721 / 144 - 0
Fax: 0721 / 144 - 441
info@aaaa-hotelwelt.de

ALLVITALIS
TRPAUMHOTEL

Bismarckstrahe 39-43
76133 Karlsruhe

Tel: 0721 / 144 - 4000
Fax: 0721 / 144 - 441

info@allvitalis-traumhotel.de

Inhaltliche Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2012



